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Atribuição

Economia circular e eco-design.

Impactos

Um terço de todos os alimentos é desperdiçado em 

nível mundial, representando cerca de US$ 1 trilhão 

em prejuízo. Embora várias iniciativas tenham sido 

realizadas para reduzir o desperdício de alimentos, os 

resultados têm sido limitados.

A dss+ se associou com o Pledge on Food Waste para 

apoiar o setor hoteleiro na redução do desperdício de 

alimentos. O Pledge on Food Waste é um sistema de 

certificação e benchmarking desenvolvido para 

reduzir o desperdício de alimentos e os custos e 

impulsionar o ecossistema local de fornecedores de 

soluções. A dss+ apoia a implementação do Pledge 

por meio de:

• Processos de configuração e documentação;

• Engajamento das partes interessadas internas e 

externas;

• Implementação de um sistema de 

monitoramento de desperdício de alimentos;

• Definição de KPIs, acompanhamento e 

quantificação de benefícios e avanços.

Durante 2021, apoiamos a implementação do Pledge 

on Food Waste no Lux Le Morne, hotel de luxo 

5 estrelas, como parte de um projeto mais amplo 

nas Ilhas Maurício.

Oferecemos suporte técnico e gestão de projetos, bem 

como serviços de comunicação e avaliação ambiental 

dos benefícios. A expectativa é que o Lux obtenha 

a certificação All Star, a maior pontuação possível.

Desenvolver e implementar processos para 

comparar, certificar, monitorar e medir a 

redução de desperdício.

Oferta

• Lux agora conta com processos 

eficientes, desde a gestão de projetos 

e geração de relatórios até o 

engajamento das partes interessadas 

adequadas e suporte técnico.

• Compreensão clara de onde e por que 

os alimentos estão sendo 

desperdiçados. O Lux implementou 

um sistema de monitoramento 

contínuo de desperdício de alimentos 

e análise de dados.

• O Lux pode rastrear KPIs de 

benefícios econômicos e emissões de 

carbono, essenciais para comunicar os 

avanços e incentivar novas ações.

• Engajamento de funcionários por 

meio de treinamento e 

conscientização, clientes e 

fornecedores de soluções mais amplas 

como principais facilitadores da 

implementação bem-sucedida.


